
Herrlich leichte Pasta mit Ruccola und ohne Rahm.

Tagli�e�e mit Austernpilzen

Zutaten
für 4 Por�onen:

● 500 g Tagliatelle
● 400 g Austernpilze

● 75 g Parmesan
● eine Handvoll Ruccola

● 1 Knoblauchzehe
● Olivenöl

● Salz
● gla�e Petersilie zum bestreuen

Zubereitung:

Die Pilze putzen und längs zerteilen. Den Knoblauch schälen und den Ruccola waschen. 
Nudelwasser aufsetzen und gut salzen. Die Pilze in Olivenöl ordentlich anbraten, 

währenddessen die Nudeln nach Anleitung kochen. Die Hitze bei den Pilzen reduzieren und den 
fein geschni�enen Knoblauch dazugeben. Mit Salz und Pfeffer würzen und noch einen guten 

Schuss Olivenöl zugeben. Den Parmesan möglichst dünn hobeln. Die Nudeln abschü�en und zu 
den Pilzen in die Pfanne geben. Auf Tellern verteilen und mit Ruccola und Petersilie garnieren.
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Natürlich lecker. Natürlich nachhal�g.
Die einzigar�gen Pilzspezialitäten.


